ﬂ H I U HARMONOGRAM SZKOLENIA 28-30.10.2022 w Tusinku

piatek - 28.10
11:00 - 14:00 Live cooking - Patryk Chowaniak, wtasciciel i szef kuchni Bistro Dobra Zmiana w Biatymstoku
14:00 - 15:00 Obiad
15:00 - 18:00 Wyktady Mariusza Dobiesa
18:00 - 19:00 Panel luznej oceny przywiezionych seréw - parametry, na ktore nalezy zwrdéci¢ uwage podczas
oceny sera - Sylwester Wanczyk
19:00 Kolacja / spotkanie integracyjne

Tematy wykladéw w piatek:

1: Jak dobrostan wptywa na produkcje mleka?

2: Jak zywi¢, aby produkowa¢ mleko odpowiedniej jakosci?
3: Czy choroby metaboliczne to btedy hodowcdow?

sobota - 29.10

08:00 - 09:00 Sniadanie

09:00 - 13:00 Grupa A - serowarnia - Sylwester Wanczyk

09:00 - 13:00 Grupa B - wyktady / zajecia praktyczne z kozami - prof. dr hab. Jarostaw Kaba, dr Marcin
Mickiewicz

13:00 - 14:00 Obiad

14:00 - 18:00 Grupa A - wyktady / zajecia praktyczne z kozami - prof. dr hab. Jarostaw Kaba, dr Marcin
Mickiewicz

14:00 - 18:00 Grupa B - serowarnia - Sylwester Wanczyk

18:00 Kolacja / spotkanie integracyjne

Tematy zaje¢ w sobote:

Serowarnia - technologia produkcji seréw kozich i owczych - Sylwester Wanczyk

1: wyktad - prof. dr hab. Jarostaw Kaba "Dlaczego wiasciwe odrobaczanie kéz jest w Polsce takie wazne"
2: zajecia praktyczne z kozami - dr Marcin Mickiewicz "Kiedy nalezy odrobacza¢ kozy"

3: wykiad - dr Marcin Mickiewicz "Jak nalezy odrobacza¢ kozy"

4: wyktad - prof. dr hab. Jarostaw Kaba "Ropnie powierzchowne u koéz - jak postepowac”

niedziela - 30.10

09:00 - 10:00 Sniadanie
10:00 - 12:00 Wyktad "Parametry technologiczne mleka koziego" - prof. dr hab. Emilia Bagnicka
12:00 - 14:00 Panel dyskusyjny, podsumowanie zaje¢ w serowarni, wreczenie dyploméw

Organizatorzy zastrzegaja mozliwos¢ wprowadzania korekt w harmonogramie

Fundacja Wspierania Serowarstwa Farmerskiego NA SERIO fundacja@naserio.org



